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ΕΡΩΤΗΣΕΙΣ	
	

	

ΕΡΩΤΗΣΕΙΣ	

	

Ø Τι	εξοπλισμο( 	πρε(πει	να	ε(χει	η	αποθη( κη	ημε(ρας	και	σε	ποιο	σημει(ο	του	

χω( ρου	της	κουζι(νας	πρε(πει	να	βρι(σκεται;		

Ø Αναφε(ρετε	κανο( νες	ατομικη( ς	υγιεινη( ς	σε	ε(να	χω( ρο	μαζικη( ς	εστι(ασης	

Ø Ποιο	ει(ναι	το	περιεχο( μενο	της	ε(ννοιας	«απο( δοση	προϊο( ντος»;		

Ø Τι	ει(ναι	η	καρτε(λα	κρε(ατος	και	ποια	ει(ναι	η	χρη( ση	της;	

Ø Ποια	ει(ναι	τα	βασικα( 	πλεονεκτη( ματα	που	προκυ( πτουν	απο( 	τον	

καταμερισμο( 	των	ε(ργων	στη	συ( γχρονη	οικονομι(α;		

Ø Τι	γνωρι(ζετε	για	τον	«ποιοτικο( 	ε(λεγχο»	των	τροφι(μων;		

Ø Τι	ει(ναι	το	τιμολο(γιο;	Ποιος	το	εκδι(δει	και	ποια	στοιχει(α	αναφε(ρονται	σε	

αυτο( ;		

Ø Περιγρα(ψτε	τα	ει(δη	των	εστιατορι(ων	ανα( λογα	με	τα	προϊο( ντα	που	

παρασκευα( ζουν		

Ø Ποιες	ει(ναι	οι	διαφορε(ς	ανα( μεσα	σε	ε(να	a	la	carte	και	σε	ε(να	table	d’	hote	

menu;		

 


