KaAnomépa oToug HabnTég pou.

AuTA gival n TpWTN gpyacia autng TnG Rdopadag kal gival n gpyacia Twv 2
WPWV TTOU AVATTANPWVOUIE.

To Bépa autoU Tou PHaBARMATOG Eival TO HAYEIPIKA EPYOAEia KAl TO uNXAavAHATO.

Mo ouykekpigéva oTNV TTPWTN £IKOVA, Ba TTPEITEl VA JOU AVOQPEPETE OE TTold
@poUTa (oTa YAAAIKA TO @POUTA) XPNOIUOTTOIEITE TO CUYKEKPIPEVA EPYAAEia Kal
Va METOQPPAOCETE Ta EpYOAcia oTa eAANVIKA. ZTNV deUTEPN doKNoN 0a TTPETTel va
KAVETE AVTIOTOIXNOTN TO PAMATO ME TV ONUACIA TOUG.

Z1tnv 5eUTePn €IKOVA, Ba TTPETTEl va OVTIOTOIXIOETE TNV KAOE OUOKEUN HE TNV
Xefion Tng.

Tig amavrTACEI§ AUTAS TNG £PYACIiAg KAl TNG ETTOMEVNG TTOU avéBnKeE ORMEPA
oTnV TAATPOpHA TTPETTEI VO POV TIG OTEIAETE WG Kai TNV MNMapaokeun 26/3/2021.

H kaBnynTpia cag

NikotroUAou Mapiva




Exercice 1

Regardez I'image ci-dessus. Traduisez en grec les ustensiles de I'image et
dites pour quels fruits les utiliser ?

Koiréére tnv mapamdvw eikéva. MetappdoTe ota eAAnvIK& Ta payeipik&d okeun TG
€IKOVOG Kal TTEITE O€ TToI0 YPOUTA TA XPNOIUOTIOIEITE;

Le couteau canneleur= paxaipl aUAGKWOEWYV (YIa VO BIGKOTHOUNE Ta GpoUTa)
Fruits utilisés : les oranges, les citrons

Le couteau économe= atro@AoIWTAG (TTIAEP)

Fruits utilisés : les pommes, les poires, les citrons, les oranges

Le mixeur= 10 Wiep

Fruits utilisés : les bananes, les kiwis, les pommes, les oranges, les ananas, les
fraises, les framboises

Le dénoyauteur= eEaywy£ag KOUKOUTOIWY (EpYaAgio yia va ByAdoupe Ta TTI0 JIKPA
KOUKOUTOIO aTTO KEPATIA-EAIEG)

Fruits utilisés : les cerises, les prunes

Le vide-pomme= epyaAeio apaipeong KoukouTtalwy (yia Byaloupe Ta KOTGAVI Kal
KOuKoUTOIQ)

Fruits utilisés : les pommes, les poires
La centrifugeuse= amTOXUNWTAG

Fruits utilisés : les oranges, les pommes, les grenades

Exercice 2
Associez le verbe a sa définition

EvwoTe 10 pripa pe TNV onuacia Tou

A B
1. Canneler a)couper en petits morceaux des fruits et des légumes
2. Equeuter b) enlever la peau d’'un fruit ou d’'un légume
3. Dénoyauter c) faire des rainures sur un agrume ou un légume
4. Epépiner d) enlever la queue d’un fruit ou d’'un Iégume
5. Détailler e) enlever le noyau d’un fruit
6. Eplucher f) enlever les pépins d’un fruit

| 1 | 2 | 3 | 4 | 5 | 6




1. Canneler = faire des rainures sur un agrume ou un légume
= Kavw aQUAGKIa o€ Eva €0TTEPIGOEION 1 Eva AaxaviKO
2. Equeuter= enlever la queue d’un fruit ou d’un Iégume
= AQaIpwW TO KOTOAVI ATTO £va @EOUTO N éva Aaxaviko
3. Dénoyauter = enlever le noyau d’un fruit
= aQaipw 10 KOToAvI atrod éva @pouro
4. Epépiner= enlever les pépins d’un fruit
=aQaIpW Ta WIKPA KOUKOUTOIA- OTTOPOUS aTro éva gpouTo
5. Détailler= couper en petits morceaux des fruits et des Iégumes
=K6Bw o€ UIKPG KOUUATIa gpoUTa Kai Aaxavikd
6. Eplucher= enlever la peau d’un fruit ou d’'un Iégume
= agaipw TNV YAoUdIa até éva @pouro N éva Aaxaviko




Exercice

A I'aide de I'image associez ces actions a chaque appareil

Me Tnv BonrBeia NG IKOVAG EVWOTE QUTEG TIG XPNOEIG JE TO KABE pnxavnua.

A B

1. Un trancheur a) hacher la viande

2. Un hachoir b) faire chauffer de I'eau

3. Un presse- agrumes c) griller le pain

4. Un grille-pain d) peser la farine

5. Une balance €) découper les tranches de jambon

6. Une bouilloire f) presser un citron

7. Un batteur-mélangeur g) battre les ceufs
2 3 4 5 6
a f c d b

. Un trancheur découpe les tranches de jambon.

= Evav k6@pTng aAAavrikwyv KOBel péTes Cautrov
Un hachoir hache la viande

= uIa Unxavy Kiuda WwiAokoBer 1o Kpéag
Un presse-agrumes presse un citron
= évag oTiepTng oTuBer éva Aguovi

Un grille-pain grille le pain

= uia ppuyaviépa WHvEl 10 Wwui

Une balance pése la farine

= Mia Suyapia Cuyilel To aAeUpi

Une bouilloire fait chauffer de 'eau
= Evag Bpaornpac {eotaivel 10 vePO
Un batteur-mélangeur bat les ceufs
= éva piéep xTUTTAEl Ta auyda




