LES CREPES

INGREDIENTS :

6 PERSONNES

250 g farine

3 ceufs

500 ml lait

50 g sucre en poudre
1 sachet sucre vanillé
1 pincée sel

Dans un saladier : -mélangez la farine, le sel et le sucre en poudre

-cassez les ceufs
-mélangez
-versez ensuite le lait petit a petit
-puis ajoutez le sucre vanillé
- laissez reposer 30 min.

- Chauffez la crépiére

- versez une louche de pate

- laissez cuire 3 min de chaque cété

- servez
- décorez

BON APPETIT
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