Pates dans une pate de pizza avec saucisse italienne et sauce de tomate
épicée

https://www.bonap.fr/pates-bol-pizza/

Tapez sur lien ci-dessus, regardez la vidéo et répondez a I’exercice suivant

MatoTe oTov TTapaTTdvw oUvOEao, OEiTE TO BiVTEO KAl ATTAVTACTE GTNV TTAPAKATW
daoknon

Exercice
Mettez la préparation de la recette au correct ordre
BdaATe TNV TTpogTOIMATia TNV CUVTAYAG 0TV CWOTH oeIpd

a. Ajoutez de la mozzarella.
= [lpoc6éate Tnv potoapéAra
b. Une fois que I'eau soit évaporée, versez un peu d’huile.
= MAAig 10 vepd e€aruiarei, piéte Aiyo AGoI
c. Placez toute la casserole au four a 200 C pendant 15 minutes.
=TomoBernate 6An Tnv KatoapoAa arov poupvo aroug 200 C yia 15 Aerrrad.
d. Dans une casserole faites bouillir les pates dans 'eau salée.
=3¢ pia karoapoAa Bpdaorte Ta uakapovia o aAuupo vepo.
e. Servez avec un peu de roquette et de parmesan rapé.
= ZepBipete ue Aiyn poka kai tpiuuévn mapuelava
f. Bien mélangez.
=AvakaTéyre KaAd
g. Ajoutez la saucisse italienne, les tomates concassées, I'oignon rouge, l'ail, le
romarin et les capres.
= [lpoo6éare 10 ITAAIKO AOUKQVIKO, TIC WIAOKOUUEVEC VTOUATES, TO KOKKIVO
KPEUUUOI, TO OK6POO, TOo OevTpoAiBavo kar Tnv KArrapn.


https://www.bonap.fr/pates-bol-pizza/

Retournez la casserole et le plat de pate a pizza rempli avec des pates est
prét.

= Avarrodoyupiore Tnv KaraapoAa kai 1o maro {UunS YEUIOUEVO LIE UAKApOVIa
givai éroiuo

Etalez la pate a pizza en forme cercle, badigeonnez les bords de la pate avec
un jaune d’ceuf et couvrez la casserole avec cette pate.

= Avoiére Tnv {0un mitoa¢ o€ oxNua KUkAou, aAgiwte ta akpa tng {Uung ue éva
KPOKO auyoU Kai KaAUWTE TNV KaroapoAa ue autnv tnv {oun.
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