ΘΕΜΑΤΑ ΕΡΓΑΣΙΩΝ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ
«ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΤΡΟΦΙΜΩΝ ΚΑΙ ΠΟΤΩΝ»

1) Ιστορία, χαρακτηριστικά, τεχνολογία και ποικιλία προϊόντων κεφίρ-ξινογάλακτος
2) Ιστορία, χαρακτηριστικά, τεχνολογία και ποικιλία προϊόντων προϊόντων κρουασάν
3) Ιστορία, χαρακτηριστικά, τεχνολογία και ποικιλία κονσερβών
4) Ιστορία, χαρακτηριστικά, τεχνολογία και ποικιλία ζυμαρικών
5) Ιστορία, χαρακτηριστικά, τεχνολογία και ποικιλία λουκάνικων 
6) Ιστορία, χαρακτηριστικά, τεχνολογία και ποικιλία σταφίδας
7) Ιστορία, χαρακτηριστικά, τεχνολογία και ποικιλία παστών ψαριών
8) Ιστορία, χαρακτηριστικά, τεχνολογία και ποικιλία χυμών
9) Ιστορία, χαρακτηριστικά, τεχνολογία και ποικιλία αναψυκτικών
10) Ιστορία, χαρακτηριστικά, τεχνολογία και ποικιλία κρασιών




Μπορείτε να επιλέξετε οποιοδήποτε άλλο τρόφιμο, πέρα των παραπάνω προτάσεων.  

Κατάθεση εργασίας μέχρι τις 27 Νοεμβρίου. 

Έκταση εργασίας: 600 – 800 λέξεις

Παπαστογιαννίδης Γιώργος


